SIVU RPI SORDE L’ABBAYE — SAINT-CRICQ DU GAVE — CAUNEILLE

MENU DE LA SEMAINE 7 o A ‘
LOCAL « Fait Maison »
AGicuTTURE Du 10 Février au 14 Février 2025
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Carottes rapées Paté/Cornichons/Salade Chou blanc Feuilleté au fromage
Parmentier de canard Roti de veau Tajine de légumes Filet de truite sauce beurre
avec pois chiches blanc
Salade Poireaux et pommes de Semoule compléte Brocolis
terre
Laitage Creme rapadura et carré de Yaourt nature sucré Kiwi de Sorde
chocolat

Pains bio de la boulangerie « les chemins du pain » a Cauneille
VIANDES ORIGINES FRANCAISES TRACABILITE DISPONIBLE EN CUISINE
vert = bio|bleu = bio local | rouge = local | violet = bio équitable

Le restaurant scolaire s’est engagé dans une labellisation ECOCERT, pour promouvoir le fait maison, le bio et les produits locaux.




