SIVU RPI SORDE L’ABBAYE — SAINT-CRICQ DU GAVE — CAUNEILLE

CERYIFPIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 38
Du 15 Septembre au 19 Septembre 2025 gcal
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« Fait Maison »

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Menu Végétarien
Salade/fromage/mix de Rillettes de sardines Chou blanc
graines
Poulet Saucisse de Toulouse Haricots noirs
Frites Pois casses Riz semi complet

Tarte au citron

Poire

Fromage blanc et carré
de chocolat

Pains bio de la boulangerie « les chemins du pain » a Cauneille

vert = bio|bleu = bio local | rouge = local | violet = bio équitable

VIANDES ORIGINES FRANCAISES TRACABILITE DISPONIBLE EN CUISINE

Le restaurant scolaire s’est engagé dans une labellisation ECOCERT, pour promouvoir le fait maison, le bio et les produits locaux.




